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ชื�อพนัธุ ์  ขา้วญี�ปุ่ น กวก.  1

ชนิด ขา้วญี�ปุ่ น 

ลกัษณะประจาํพนัธุ ์ 

 เป็นขา้วเจา้นาสวนไมไ่วต่อช่วงแสง  

สงูประมาณ 88 เซนตเิมตร 

  อายเุกบ็เกี�ยวประมาณ 120 วนั 

 ตน้ค่อนขา้งแขง็ ทรงกอตั �งตรง ใบแก่ชา้ 

สเีขยีวและมขีน กาบใบและปลอ้งสเีขยีว  

ใบธงค่อนขา้งตั �งตรง รวงแน่น ระแงถ้ี�  

 คอรวงสั �น

  เมลด็ขา้วเปลอืกสฟีาง มขีนสั �น ยอดเมลด็ 

สฟีางและมหีางเลก็น้อย 

  เมลด็ขา้วกลอ้ง ยาว 5.18 มลิลเิมตร มทีอ้ง

ไขร่ะดบัปานกลาง 

  เมลด็ขา้วเปลอืก ยาว x กวา้ง x หนา 

 = 7.4 x 3.5 x 2.2 มลิลเิมตร 

  ปรมิาณอมโิลส 16.4% 

 
 

 

ผลผลิต   

 ประมาณ  718 กโิลกรมัต่อ  ไร่

ลกัษณะเด่น 

 ใหผ้ลผลติสงูในสภาพดนิที�มคีวามอุดมสมบรูณ์  

  สามารถปรบัตวัไดด้ใีนพื�นที�ดนินาเขตภาคเหนือ

ตอนบน ภาคเหนอืตอนล่าง และ 

ภาคตะวนัออกเฉียงเหนือตอนบน 

  ทนทานต่อสภาพอากาศรอ้นไดด้กีว่าขา้วญี�ปุ่ น 

พนัธุอ์ื�นๆ 

  คุณภาพการหุงต้มและรบัประทานดตีรงตาม 

มาตรฐานสาํหรบัผูบ้รโิภคขา้วญี�ปุ่ น 

  คุณภาพการสดี ีไดข้า้วเตม็เมลด็ และตน้ขา้ว 

ประมาณ 48% 

  ราคาสงูกว่าขา้วทั �วไป 

ข้อควรระวงั 

 ในสภาพที�มอีากาศรอ้นและความชื�นสงูจะ 

ไมต่า้นทานโรคไหม ้

 มรีะแงเ้หนียวมาก การนวดโดยการฟาดขา้วทํา 

ไดย้าก หลงัจากเกบ็เกี�ยวควรตากขา้วในนา 

3 – 4 วนั แลว้นวดดว้ยเครื�องนวดทนัท ี

 เมลด็ขา้วเปลอืกเสื�อมความงอกเรว็ การเกบ็เมลด็

พนัธุค์วรลดความชื�นเมลด็ใหเ้หลอื 8 – 10% และ 

เกบ็ในภาชนะปิดผนึก 

 ไมต่า้นทานโรคไหม ้โรคขอบใบแหง้ และโรคใบสสีม้ 

 ไมต่า้นทานเพลี�ยกระโดดสนํี�าตาล เพลี�ยจกัจั �นสเีขยีว 

และเพลี�ยกระโดดหลงัขาว 

พื�นที�แนะนํา  

 แนะนําใหป้ลกูในเขตภาคเหนือตอนบน ภาคเหนือ

ตอนล่าง และภาคตะวนัออกเฉียงเหนือตอนบน 

 


